FrUHingskarte

Bérlauchsuppe mit Kracherle 6,80 €

ESE

f:r[jhlingssalat mit gebratener Hahnchenbrust und Rosti * 21,80 €
Fruhlingssalat mit gegri”tem Schafskise und Rosti * 21,80 €

SParge|~Ravio|i mit BarlauchsoBe und Salat 21,80 €

gebratene Héjhnchenbrus‘cJ Bérlauchsoﬁe)
Nudeln und salat 25,80 £

Schottisches Lachsfilet mit Rieslingsoﬁe,
badischer Spargel und Nudeln 51,80 €

geschmorte Lammkeule, mit KrauterrahmsoRe
Nudeln und Salat 28,80 €

Wiener Schnitzel mit badischem SPargel,
Sopke Hollandaise und Nudeln 51,80 €

SPargeltoast mit Salat * 19,80 €

Mousse au Chocolat mit frischen Erdbeeren (enthilt Alkohol/imclas) 6,40 €

Schwarzwilder Eistorte mit I’lausgebranntem Kirschwasser 7,90 €

Ungere Weinempfehlung:

Gewiirztraminer & Riesling, Terroir Edition
Laufener Weinke”er, Auggener Schaf
0,25 6,90 £

,,Walc”ﬂaus ohne Filter« Export Naturtritb vom Fass
Glas 0,25] 3,40 € oder Glas0o,4] 4,60%€

Einen recht guten Appetit wiinschen thnen

thr Kiichenmeister Stefan und Sabine Wanner

Bleiben Sie bei ung HAFTen

* Gerichte gibt eg nicht Sonntagmittage



